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Mit Buslinie 43B direkt bis zur Station Hanslteich (fahrt stiindlich),
ansonsten mit der Linie 43A zur Marswiese oder
Linie 445 zur Schwarzenbergallee mit danach jeweils einem kurzen Fufiweg.

Riickfahrt (ab 21:00 Uhr) ist mit der Buslinie 43A nur von der
Station Marswiese (Fuflweg ca. 12 Minuten) mdglich.
Hotelempfehlung in Wien:

OCC Mitglieder kénnen zu Sonderkondition im
Eurostars Grand Hotel Wien, Karntner Ring 9 tibernachten.
Tel.: +43 1 515 80-0

Der Zimmerpreis mit Frithstiick im Double Classic:

Einzelbelegung € 305,-
Doppelbelegung € 325,-
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Ordre des Coteaux de Champagne
Ambassade d"Autriche

Champagne Diner im
Klee am Hanslteich, Wien
Freitag, 19. Juni 2026, 18:30 Uhr
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Der Ordre des Coteaux de Champagne
Ambassade d’Autriche &
Ambassadeur-Dignitaire Peter Lamm

laden herzlichst ein zum

Champagne Diner im
Klee am Hanslteich
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1170 Wien, Amundsenstrafde 10 ORDRE DES COTEAUX

DE

Freitag, 19. Juni 2026, 18:30 Uhr CHAMPAGNE

Preis fiir das Champagne Diner inkl. Trinkgeld:
fur Mitglieder & PartnerInnen pro Person € 250,-
fur Gaste pro Person € 265,-

Kleidung: sportlich elegant, mit Insignien erbeten.
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CHAMPAGNE EMPFANG
Aperitif Hippchen

Champagne JM Séleque, Solessence Extra Brut 2020 Deg 01/23

DUETT VON BURRATA UND TUNA TATAKI

CREMIGE BURRATA
Bunte Paradeiser / Knoblauch-Balsamico / Pinienkerne

TUNA TATAKI
Wakame

Champagne Laherte Fréres Brut Nature, Blanc de Blancs 03/24

HAUSGEMACHTE EIERSCHWAMMERLRAVIOLI
Kirschparadeiser / Grana

Champagne Frédéric Savart I’Ouverture Brut, 1ler Cru 10/24

RINDERFILET
Getriiffelte Parmesanpommes / geraucherte Aioli

Champagne Geoffroy Rosé de Saignée Extra Brut, 1ler Cru 2017 03/23

TIRAMISU IM GLAS

Champagne Valentin Leflaive Mesnil Ambonnay, Brut Rose, Grand Cru 02/23

Kaffee, Wasser



