
Unsere nächsten Termine 
finden Sie auf unserer Homepage
www.occ-autriche.at

EINLADUNG
Ordre des Coteaux de Champagne

Ambassade d´Autriche

Genusswochenende 
in Velden am Wörthersee

Kärntner Abend 
und Champagne Dîner 

im Seehotel Europa
Freitag/Samstag, 4./5. September 2026

jeweils 18:00 Uhr

ANREISETIPP

Der Bahnhof Velden am Wörthersee ist mit Direktverbindung aus München, 
Wien, Salzburg sowie Linz und Innsbruck mit Umstieg in Salzburg komfortabel 
und rasch erreichbar.

HOTELEMPFEHLUNG

Wir haben ein Sonderkontingent für OCC-Mitglieder und Gäste

	 1 Person im Budget Einzelzimmer. . . . . . . . . . . . . . . .               € 150,-
	 1 Person im Einzelzimmer mit seitlichem Seeblick. . € 185,-
	 2 Personen im Doppelzimmer Standard. . . . . . . . . . .          € 290,-
	 2 Personen im Doppelzimmer Superior . . . . . . . . . . .          € 350,-
	 2 Personen im Loft. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                            € 470,-

Alle Zimmer sind klimatisiert

Die Preise verstehen sich pro Zimmer und Nacht inkl. reichhaltigem 
Frühstücksbuffet und einem Begrüßungscocktail bei der Anreise. Hotelzimmer 
bitte mit dem Hinweis „OCC Sonderpreis“ direkt im Hotel bestellen.
seehotel.europa@wrann.at , +43 4274 2770, seehotel-europa.at

GENIESSEN AUF HÖCHSTEM NIVEAU

Sie finden im Seehotel Europa einen eigenen 30.000 m2 großen Park direkt 
am Ufer des Wörthersees. Das Ortszentrum von Velden schließt direkt an. 
Ein großzügiges Wellnessangebot mit Hallenbad, Whirlpool und 
Saunen sind weitere Vorzüge.

SeehotelSeehotel
Europa****SEuropa****S

Velden/Wörther See Velden/Wörther See 
BahnhofBahnhof



Menü

Menü

Der Ordre des Coteaux de Champagne
Ambassade d´Autriche & 
Ambassadeur-Dignitaire Peter Lamm

laden herzlichst ein zum

APERITIF
Fladenbrot / Salzbutter / Tsatsiki / Trüffelsalami

Champagne Perrier-Jouët Brut

GRUSS AUS DER KÜCHE

BBQ-AUSTER
 Mattersdorfer Rauchlachs / Ketakaviar
Champagne Moët & Chandon Brut

CREMESUPPE VON HEIMISCHEN FLUSSKREBSERLN
Champagne Perrier-Jouët Rosé

 SORBET – BIRNE - MELISSE

TRANCHEN VOM HEIMISCHEN RINDSFILET
Dijon-Senfsauce / Kartoffelgebäck / Pak Choi

Champagne Charles Heidsieck Blanc de Blancs

MARONI-TRAUBE-NUSS
Champagne Mailly Brut Delice

Kaffee, Wasser

APERITIF
 Hirter Pils aus Kärntens ältester Privatbrauerei 

Sauerteigbrot / Salzbutter / Haussalami / Röstzwiebelaufstrich 
Brüchler Paradeiser Frischkäse vom Nuart Bauern

Ceviche vom Kärntner Lax´n vom Markus Payr
Avocado

Grauburgunder „Ried Kranach“, Weingut Walter Skoff, Gamlitz, Südsteiermark

CREMESUPPE
Butternusskürbis / Kernölcracker

STEINPILZ, THYMIAN, BANDNUDELN 
Zweigelt Rosé, Burg Glanegg, Kärnten

 
KALBSHAXE

Rosmarinpüree / Vichykarotten
„The Butcher“ Rotweincuvée, Weingut Schwarz, Andau, Burgenland

 
NUSSPALATSCHINKEN

Cuvée Beerenauslese, Weingut Kracher, Illmitz, Burgenland

Preis für Kärntner Abend inkl. Trinkgeld:
für Mitglieder & PartnerInnen pro Person € 165,-
für Gäste pro Person € 175,-

Das Seehotel Europa ist Gründerbetrieb der 18 Loch Golfanla-
ge Velden-Köstenberg und bietet 30% ermäßigte Greenfees an. Bei 
Interesse geben Sie bitte im Anmeldeformular die notwendigen Da-
ten an. Wir organisieren die Abschlagzeiten für die Teilnehmer.

Preis für Champagne Dîner inkl. Trinkgeld:
für Mitglieder & PartnerInnen pro Person € 260,-
für Gäste pro Person € 275,-

Kleidung: 
Tracht oder 
sportlich elegant.

Kleidung: Alles in 
Weiß oder elegant 
mit Insignien erbeten.

Kärntner Abend
Seehotel Europa****S, 9220 Velden/Wörthersee, Wrannpark 1-3

Freitag, 4. September 2026, 18:00 Uhr

Champagne Dîner
im Seehotel Europa ****S

Samstag, 5. September 2026, 18:00 Uhr


