
Unsere nächsten Termine 
finden Sie auf unserer Homepage
www.occ-autriche.at

EINLADUNG
Ordre des Coteaux de Champagne

Ambassade d´Autriche

Champagne Dîner im 
Golf-Restaurant Tillysburg

Freitag, 25. Sept. 2026, 18:30 Uhr

Golf-Restaurant Golf-Restaurant 
TillysburgTillysburg

LinzLinz
HauptbahnhofHauptbahnhof

ANREISETIPP

Mit öffentlichen Verkehrsmitteln aus Österreich:
Z.B. Weststrecke von Wien oder Salzburg zum Hauptbahnhof Linz.
Dann am besten mit Taxi direkt zum Golfplatz Tilliysburg (ca. 20 km)

FÜR GOLFFREUNDE

Der Golf Club Linz St. Florian ist ein Parklandkurs vor den Toren von 
Schloss Tillysburg und einer der ältesten Golfplätze Oberösterreichs.
Der 18-Loch Championship-Kurs liegt im sanft hügeligen Voralpenland 
und zeichnet sich durch schönes Platzdesign und eine äußerst gepflegten 
Anlage aus. 

Teilnehmer unseres Champagne Dîner erhalten mit dem 
Kennwort: „Champagne Orden - Peter Lamm“, 
20 % Ermäßigung auf die Greenfeepreise. 
Gleich Teetime buchen: +43 7223 82873

UNSERE HOTELEMPFEHLUNGEN:

Hotel 
Schwarzer Bär Linz

linz-hotel.at
baer@linz.at

+43 732 772 477

Hotel 
am Domplatz Linz

hotelamdomplatz.at
info@hotelamplatz.at

+43 732 773 000

Park Inn by 
Radisson Linz

radissonhotels.com 
info.linz@parkinn.com

+43 732 777 100



MenüDer Ordre des Coteaux de Champagne
Ambassade d´Autriche & 
Ambassadeur-Dignitaire Peter Lamm

laden herzlichst ein zum

Champagne Dîner im
Golf-Restaurant Tillysburg

4490 St. Florian, Tillysburg 28
Freitag, 25. Sept. 2026, 18:30 Uhr

AMUSE GUEULE

Champagne Billecart-Salmon Brut Nature

BUTTERFISCH - LACHSCARPACCIO
Wasabi-Espuma / Wakame

Champagne Alfred Gratien Brut Classique

WACHTELBRÜSTCHEN
Morchel / Portweinschalotte / Baumkuchen

Champagne Laurent Perrier Cuvée Rosé Brut

GETRÜFFELTES KOHLRABISCHAUMSÜPPCHEN
Kräuteröl

Champagne Damase de Trembley Côte des Bar, Brut Bio

ROULADE VOM HIRSCHSKALBSRÜCKEN
Pastinake / Kartoffel-Heidelbeerkrapferl / Haselnussjus

Champagne Bollinger Rosé Brut

ZITRONENTARTE
Limetten-Minzesorbet / karamellisierte Mandarinen

Champagne Pol Roger Brut

Kaffee, Wasser

Preis für das Champagne Dîner inkl. Trinkgeld:
für Mitglieder & PartnerInnen pro Person € 225,-
für Gäste pro Person € 235,-

Kleidung: sportlich elegant, mit Insignien erbeten.


